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»m Points d'indice, de TVM, de colts de santé, de taux de pertes, poids de carcasse... Aprés
5 ans de Bactocell, entoure de ses conseillers techniques, Philippe Gallou constate que

son axe nutritionnel visant I'tcologie digestive est compétitif. Luc viel

hilippe Callow le re-

I connait. Sans son
epouse infirmiere, qui
| plus est, dans un ser
vice on l'on trajte les

miladies digestives, sa sensi-
bitite a [a notion « d'équilibre
biciogique » en mariere d'éle-

vage ne serait peut-étre pas
aussiaigue, v asi longtemps
gu'il entend parler d'antibio-
résistances d la maison qu'il
aurait pu lui-méme inventer le
slogan désormais hien connu:
« les antibiotigues cCest pas au-
tomatigue! »,

La presoupe fermentée avec Bactocell est réalisee dans cette

C'est done naturellement,
gu'a la fin des annéss 90, il
s'est mis en quéte de solu-
tions nouvelles pouvant
constituer une alternative i
l'utilisation des additifs mé-
dicamenteux en elevape
porcin. D'ailleurs a cette
épague, il mesure gue son
atelier plafonne en perfor-
mances: Le poids moyen de
carcasse —de Uordre de 82 kg
ifroid) - stagne et le taux de
pertes sevrage-vente, sans
atre alarmant, demeurs & un
nivean élevé (7-8 %1 Son ob-
jectif est d'augmenter son
tonnage de porcs a la vente
avec le méme nombre de
truies, compte tenu de la ca-
pacité de ses bitiments. Son
challenge est simple: tout en
augmentant la prolificite 1|

menter le poids moyen des
carcasses {au moins 85 kg
froid) el réduire le taux de
pertes sevrage-vente 3 mains
de 5%,

Et puis, éleveur n'oublie
pas que la réglementation ew-
ropéeenne prévoit Uinterdic-
tion du recours aux additifs
antibiotigues facteurs de
croissance a l'horizon 2006,

A la recherche
d'un équilibre sanitaire

La réflexion de Philippe
Gallou autour du concept
d'immunité et d'équilibre sa
nitaire débouche sur la re-
cherche d'une solution com-
patible avec ses conditions
d'élevage. Fafeur integral, ses
formules intégrent un
nombre limite de matiéres

lui faut prioritairement aug-  premiéres el celles-ci Sont 4.

cuve 2 heures avant son utilisation,
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{LIMENTATION

“L'écologie digestive” compétitive

Places en limite du local soupe, la cuve est alimentée de mais
humide. Le temps necessaire pour le deplacement de 4 godets
a partir d'un silo couloir ne dépasse pas 1/4 d'heure.

Paur Philippe Gallou, le partenariat technigue est gssentiel
pour répondre avec réactivite aux exigences techniques et écono-

migues de ["élevage.

o0 constantes dans le temps avec

une dominante mais humide
en porc charcutier. Les rations
distribuées en soupe doiven
étre acherninees parfois sur de
inngues distances, Avec ses
conseillers en élevage du
groupernent Porfimad et en o
tritiom une réflexion est amor
cee sur Ja problematique d'éle
vage ! stockage du mais en
présoupe pour 24 heures avec

L'ensemencement d’'une
présoupe n'est pas difficile a
mettre en uvre et ne néces-
site pas d'investissements lourds
autres que la cuve de prépara-
tion.

de longs circuits de distribu-
tice et surtout : comment mai-
triser la flore microbienne ?
Les solutions ne manguend
pas ! acidifiants, enzymes, pro-
bintiques, hutles essentielles..
Reste gquune bonne connais-
sance des modes d'action et
une validation dans le temps
des bénéfices sont nécessaires
pour ces produits. Philippe
Gallow s'est ainsi engage dans
la démarche qu'il a juge la plus
aboutie, La voie des probio-
tiguees reléve pour lui dela co-
hérence hiologique, celle sus-
ceptible de participer a
Fequilibire de la flore digestive
et au renforcement des dé-
fenses naturelles de 'animal.

maonogastriques Lallemand

microbien... »

« Daps le
contexte du
« big bang «
des antibio-
tiques fac-
taurs de crois-
sance et de
I'hyperprolificité, les éleveurs
constatent de maniére concreie
que fa séeurite sanitaire est un
facteur de réussite; Avec Bacto-
cell, news constatons une pro-
\ duction dans la soupe de 8 &

(9 Julien Delforge, responsable commercial b

« Bactocell améliore I'écosystéme

12 kgftonne d'acide lactique,
Cecia un impact a multiples
détentes: hygiéne des circults
de soupe, meilleure courbe
d'alimenation, régularité de Tin-
géré, valorisation de I'aliment,
diminution de la mortalité, li-
siers plus fluides... Tous les
constats d'ordre Zootechnique,
sanitaire ou environremental
gui s"accumulent plaident un
peu plus chadue jour pour son
utilisation. .. ». y

' Christian Richard, directeur régional

des ventes Lallermand

« Ghez Philippe Gallou, la notion
| d’équilibre biologigue est palpable... »

o 1l B58 trés in-
téressant de
VEnir consta-
ter sur le ter-
TN, avec al-
tant de recul,
I'impact d'une ulilisation rai-
sonnée du Bactocell,

Ces elements confirment les
benéfices enregistreés avec le
Bactocell, tant dans fa farine
gue le gramulé. Chiffres en
wains, chez Philippe Gallou, la

démonstration est faite que ce
concept et nos approches sont
traduits dans fes réalités tech-
nigues el économigues de
I'dlevage,

Chez cet éleveur que |‘accom-
pagne depuis le débul, ce qui
me frappe le plus c'est gue
I'amélioration progressive des
performances coincide avec
une forme d*équilibre général
de |'élevage autour des points
clés de la rentabilité, ., », i

Leurs.actions comme compe-
tieurs de la flore intestinale,
d'inhibiteurs des pathogénes
et de stimulation de l'activite
enzymatique, voire de ['im-
munité lui paraissent sufli-
samment avérées pour mettre
en place une application dans
son elevage.

Producteur de bactéries
lactinues

C'est en 2000 que Philippe
Gallou choisit d'utiliser la
souche specifique Pediococcus
acidilactici produite par Lalle-
mand (sous fa marque Bacto-
cell}, pour ensemencer sa

soupe (et ses circuits) de hac-
eries lactiques. Mise en ense-
mencement dans une cuve de
préescupe elle produit de l'acide
lactigue L+ en tres grande
gquantite, offrant un potentiel
dacidification de nature a in-
tervenir sur plusieurs werrains
stratégiques de 'élevage
porcin: la valorisation nutr-
tionnelle, le statut sanitaire,
Fenvironnement. Luatilisation
continue du Bactocell dans la
soupe par la production élevés
d'acide lactique inhibe les bac-
téries indésirables et renforce
d Vinverse la Nore microbienne
digestive favorable.
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Ainsi, chague jour, dans une
cuve de presoupe installée en
limite de sa fabrique d'aliment,
avec acces a exterieur, pour
v recevoit les volumes de mais
humide a partir d'un silo cou-
loir, Philippe Gallou produit sa
soupe fermentée ensemences
du Bactecell, Le mélange de
S000 litres d'ean et de 5 tonnes
de mais humide recoit
1 kg/tonne de prémélange Bac-
tcell (+ kaoling et est laisse
quatre heures en fermentation
pour donner tout le temps neé-
cessaire a la solubilisation des
sUCTes,

La verité des chifires

Sil fonde de bons espoirs
sur l'efficacité du fameux
« effet barriére » de ces bacte-
ries lactiques, Philippe Gallou
souhaitait surtoul vérifier, me
sures ot résultats technico-eco-
nomigues & lappui, impact
réel de son choix, Cing ans
plus tard, il dit e convaincu
de 'efficacité de la technigue.
Cher lui, les chiffres parlent
d'ewx-mémes. 1| suffit de se re-
porter & |"évolution des ton-
nages die carcasses produites
depuis quatre ans et la pro-
gression de leur poids moven
ipoids moyen livee fromd passe
de 82,06 a 85,4 kg). Lefficacite
alimentaire mesuree par 'in-
dice de consommation global
de 2082 en 2004 est liée dune
bonne valorisation de l'ingéré
11,96 de CPI} et des aliments

Ge qu’ils en disent

m Alain Coupel, directeur scientifique Calcialiment

« Sur fond de recherche d’optimum économique... »

« Le laux de protéines a 45 kg a
£1€ abaissé en finalité de 1.7
proints (16.5 4 14.8) et le régime
equilioré en acides aminés établi
sur la base de |a protéine ideale,

ceci dans la recherche d'un opt-
rrum economique de la valorisa-
tion nutritionnelle de aliment et
une fois fa maitrise sanitaire ob-
tenue. |l convient par ailleurs de

2 Francois Guillard, nutritioniste Initia

« Les plus récentes analyses ef-
fectudes faites en juin 2005 té-
moignent d'une présoupe trés

« SRCUMISES en protéines avec
umn taux de protéines inférieur
a 15.5 en cradssance » formulés
pat l'équipe nutrition de Phi-
lippe Gallou (Alain Coupel -
Calcialiment et Francois
Giitlard d'lnitia), Avec un codt
de la formule qui beneficie di-
rectement de la baisse du taux
de proteines. Parallelement, le
laux pertes sevrage-vente esi
passe diau moing 7-8 % a moins
de 5% depuis le début 2005,
Drans ces conditions, Phi-
lippe Gallou se base plus sur

riche en flore lactique avec une
numeration des colilormes pré.
senls a des niveaux faililes et une
quasi-absence pour les A3R
{anagrobies sulfite-réducteurs,
type clostridies). Le Ph trés bas &
4.73 est egalement un élément
favorable dans la maitrise de
Iévolution micrabiologique de

les résultats constatés dans
som &levage gue sur les atides
scientifiques pour juger de la
pertinence de san choix. [l
saif, parailleurs, que la re
therche presresse dans la
connaissance des modalités
d'action des probiotiques au
niveau de l'intestin (voire en
cadre « Recherche », Un ré-
sultat qui confirme Uimpact
du Bactocell pour booster le
systéme immunilaire des
pores. Il vient aussi conforter
le choix de Philippe Gallou

noter au passage qu'au cours de
la phase de fermentation, seule
ta partie amidon est concernée et
qu'il n'y a pas de désamina-
Her. e,

« Des éludes en cours dans d’autres conditions d’élevage... »

la soupe... Initia meéne actuells-
ment des etudes élargies de ['uti-
lisation de Bactocell dans o' autres
conditions d'elevage, gui vont
dans le sens de I'ennchisserment
en flore positive et d'une dimi-
nution des bactéries indésirables
dans la soupe.__ »,

d'utilizer un probotique, con
vaincu de l'intérét des germes
lactiques pour contrdler la
flore instestinale de ses porcs,
Pour lui, parmd les voies d'in
novation nutritionnelles pour
repondre aux éveolutions so-
cietales, les probiotiques s'af-
firment comme une allerna-
tlve crédible, durable &t
rentable aux AFC {antibio-
tigues facteurs de crojssance)
pour arriver a maitriser 'egui
libre digestif de ses porcs,
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“L'écalogie digestive” compétitive

»» Recherche

Une relation probiotiques-santé établie

Dieux resultats de recherche ré-
cants, ['un réalisg au Queébec par
martin Lessard (*) a Lennoxville
et I'autre au Danemark dirigé par

essai sur des porcs charcutiers
alimentés en soupe enrichie de
Pediococcus acidilacticl (MA
T8/5M) a observe une augmen-

) Bernard Kernevez, technicien d'élevage
Porfimad

__ «Lamailrise de Ia flore
induit un bon équilibre sanitaire... »

« Lutilisation
i de probio-

tique de « maitrise de la flore di-
gestive avec utilisation de pre-

le chercheur N, Hiornhelm (773, tation de 4,4 % de GMOQ, unim- tigues, asso-  soupe. Le bon équilibre sanitaire
ohbjectivent un peu plus I'eflet  pact sur 'IC de 3,7 % et une ciée & une  a perrnis d'améliorer les résul-
d'une supplementation de Bac-  mortalité inférieure & 2 % (sur grande ri-  tats technico-économicues ains

tocell sur lefficacité de la réponss
iminunitaire humorale intesti-
nale, Dans ses travaux, Martin
Lessard a mieniré que je Baclocsl|
seul {ou lié au Lovecell SB) sti-
rmidle, chez les porcelets, la pro-
duction de lymphocyles T D8
i dans l'iléon et les ganglions

ces porcs contamings par Acti-
nobacillus), I souligne égalerment
I'effet inhibiteur des bactéries
lactiques contre les 3almonelles
Les résultals sugoérent que les
prabiotiques peuvent atre be-
nefigue pour la santé des porcs
et que cette approche peut re-

la condhuite d'éevage, a répondu
favarablement a la probléma-

gueur dans  gue la quigtude dans les taches
quotidiennes de F'equipe de Phi-

lippe Gallou. .. »,

E Llepenses de sante Scea Gollow sur unany{’)

mesenterigues. Les deux pro-  présenter une solution durable Vaccin 26,2
biotiques ont aussi fa proprieté  pour réduire voire se substituer & Antibictique + Inflammatoire 31
de protéger les ganglions mé-  ['utilisation des antibiotigques Conduite de I'élevage 886
senterigues des porcelets de la AFC, 5 J
colonisation par E.Coll, aprés une Sepyices 042
infection expérimentale. De ') JF5 2005 - Rutiigue Sars borrae Total frais vétérinaires 66,38
meme, N, Hjgroholm dand un owarss 902 v Moo 67 26627 Compléments alimentaires (dont Bactocell} 8,71
Frais divers élevage 2,57
Evalutions des critéres technica-économiques Total frais de santé 77,66
fj Illlnl'"‘ EEE’A Ga:'llrﬂu 1*) Ooaniey CEATIMEES §7 FUICSS DAUT U@ 1000e Caflasts
. 4
Polas FXH i i Analyse chimique-et bactériologigue
Froid gamme value de e Bactocell (7
payée g iq soupe-avec pactocell |
2001 82,6 60,7 83.9 0148 Présoupe Soupe (**)
2002 g5 60.8 83.4 0153 Flore lactique 1500000000 185000000
2003 87.6 60,4 85,5 0,154 Coliformes 30 °C 4500 53000
2004 840 60,9 86,2 0,158 ASRE jii] inférieur & 10
2005 85.4 61.5 89 0.168 pH 4,62 4,73

{1 P senestie, prajection 1 an

(%) LD& 35 juim 3005

077 prelévement niveay deicente

Evolution % gamme sur les 12 derniers mois

Indicateur technidque

94 |

21

&

oo

&

()

lwin jui Aot Sept Oct Mov Dec Jan  Féw Mars Al Mal

I Eleveur I Uniporc

La trés grande homogeneite des porcs se traduit par un pourcen-
tage de porcs dans [a gamme bien au-dessus de la moyenne.
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